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FRANSIZ USULU SOGAN CORBASI

https://www.elele.com.tr

600 g beyaz sogan

2 yemek kasigi tereyagi

4 dis sarimsak

2 defne yapragi

5 su bardag tavuk suyu

100 g rendelenmis kagar peyniri
Tuz

Karabiber

Bayat ekmek dilimleri

Piyazlik dogradiginiz sodanlari tereyadinda karamelize oluncaya kadar yaklasik 15 dakika soteleyin. Ezdiginiz
sarimsak, defne yapragi ve et suyunu ilave edin. Tuz ve karabiberle tatlandirp 15 dakika kaynatin. Kaynayan
corbayi ocaktan alip firina dayanikli servis kaselerine paylastirin. Uzerlerine rendelenmis kasar peynirini
paylastirin ve bayat ekmek dilimlerini ilave edin. Isitiimis 180 derece firinda peynirler eriyip ekmekler kizarana
kadar pisirin.
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