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FRANSIZ USULU SALAMLI MAKARNA

10 Dilim ince kesilmis salam
1 Sogan

2 Corba kasi§i salga

1 Ufak kereviz

1 Klg¢ik defne yapragi

1 Havug

1 Finsan et suyu

1 Dis sarimsak

500 gr. ince - uzun makarna
5 Corba kasigi zeytinyadi

1 Gay fincani gravyer peyniri rendesi
300 gr. kiyma

1 Cay kasigi un

Yeteri kadar tuz.

Sogani, kerezi, havucu ayiklayin. Salamla birlikte kiigUk olarak dograyin. Sarmisagi tuzla déviin. Zeytinyagini
kizdirin ve sebzeleri, salamlari bu yagda kizartin. Daha sonra kiymay ekleyin. Uzerine un serpin salgayi ve
defne yapragini ekleyin. 20 dakika az ateste kapagi kapali olarak pisirin. Azar azar et suyunu ekleyin. Makarnayi
haslayin soguk suya tutun. Bir kaba bosaltin ve Gzerine hazirlanan sosu dagitin. Rende peyniri serpin.
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