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FRANSIZ USULU MERENG

4 yumurtanm aki
240 gr (2 su bardag) pudra sekeri

Atese dayanikli blyUk bir cam kasede, yumurta aklarini ve sekeri, yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla ¢irpiniz.

BuyUk bir tencereyi yarisina kadar sicak suyla doldurup, agir atese oturtunuz. Kasenin dibini tenceredeki suya

oturtup karnsimi, parlak sert kuleler olana kadar déviiniz. Tencereyi atesten indirip kaseyi de iginden ¢ikararak,
merengi 2 dakika daha dévduikten sonra kullaniniz.

Not: Fransiz usulii mereng, 6teki merenglerden daha sert olan mereng sepeti hazirlamak yada torbayla sikmak
icin kullanilir. Bu tarifte, daha purtikstz olmasi igin, toz seker yerine pudra sekeri kullaniimistir. Merengi, elle
dévip yapacaksaniz, kase sicak suya oturtulmalidir (elektrikli ¢irpici kullanilirsa buna gerek yoktur).
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