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FRANSIZ USULU MERCIMEK CORBASI

Malzemeler

250 gr kirmizi mercimek
1 adet orta boy sogan

3 corba kasiJi yag

2 kahve fincani un

1 tath kasidi tuz

10 su bardag et suyu

Sogani temizleyin ve piyaz biciminde dograyin. Mercimegi yikayin. Bir tencerede bir kasik yagi eritin sogani ilave
edip orta ateste 2 dakika kavurarak sarartin. Mercimegi ilave edin ve bir dakika karistirdiktan sonra et suyunu
ve tuzunu ekleyin. 30 dakika agdir agir kaynatip pisirdikten sonra atesten alin. Mercimekleri suyu ile stizgec¢ten ya
da plre makinesinden tamamen gegirin. Bagka bir tencereye 2 kasik yag koyun, eritin. Unu ilave ederek bir
¢irpma teli ile devaml karigtirarak orta ateste sari'bir renk alincaya kadar 3-4 dakika kavurunuz. Stizdirilmus
sulu mercimegi ilave ederek agir agir iki dakika kaynatip atesten alin. Zar gibi dogranmis kizarmig ekmek ile
servis edin.

ML® Kebapci Usulii Mercimek Corbasit icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:8605 « adi:Fransiz Usulii Mercimek GCorbasi « génderen:Ramazan « indirme tarihi:29.03.2024 - 14:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fransiz-usulu-mercimek-corbasi-vt6471
https://tr.ml.md/kebapci-usulu-mercimek-corbasi-vt61
http://www.tcpdf.org

