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FRANSIZ SOGAN CORBASI

4 Adet BuyUk Sogan

4 Gorba Kasig Tereyad!

2 Corba Kasigi Un

1 Adet Dana Bulyon

4-6 Dilim Ekmek

50 gr Rendelenmis Kasar Peyniri
Karabiber

Tuz

1. Tereyag@ini biyUkge bir tencerede eritin, ufak, ufak dogranmis soganlari ilave edin ve pembelesinceye kadar
karistirin, 2 kasik un ilave edin ve biraz daha karigtirin.

2. Bir tahta kagik ile karigtirarak yavas yavag 1 litre kaynar su ekleyin. 1adet dana bulyon ve istege gore tuz
,biber ilave edin ve Uzerinl kapatarak 40-45 dakkika orta ateste kaynatin.

3. Ekmek dilimleri Gzerine rendelenmis kasari serpistirin ve peynir eriyene kadar grill'e koyun.

4. Corbay tek kisilik kaselere bosaltin, her kase ¢orba lzerine 1 dilim kizarmis peynirli ekmek koyun ve sicak
olarak servis yapin.

ML® Feslegenli Sogan Corbasi icin tiklayin
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