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FRANSIZ KROKETI

500 gr.un

3 yumurta

125 gr. tereyagdi

1 kahve kasi§i portakal suyu
125 gr. pudra sekeri

150 gr. badem

Bademleri sicak su igerisinde birakiniz. (Kabuklarinin kolayca ¢gikmasi igin)
Kabuklarini ¢ikariniz ince ince kesiniz.

Firinda pembelesgtiriniz.

Gukur bir kap igine yumurtalar kirniz ve ¢arpiniz.

Sirasi ile un, seker, tereyagi ilave ediniz.

Bu karigimi yarim saat kadar yogurunuz.

Portakal suyu bademleri ilave ediniz.

6 cm. genisliginde ve 2 cm. kalinliginda bantlar yaparak tepsiye diziniz.
Gok sicak firinda 15 - 20 dakika pisiriniz.

Not: Bu lezzetli kroketi uzun siire kavonoz veya teneke kutu i¢inde saklayabilirsiniz. Tazeligini muafaza eder.
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