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FRANSIZ KASIK COREGI

Malzemeler: (Yaklasik 20 adet cikar)
200 grun

1+1/2 ¢ay kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

1 yemek kasidi pudra sekeri

1 yumurta

250 gr sit

Un, kabartma tozu, tuz ve sekeri eleyin. Ortasinda bir gukur a¢ip, yumurta ve sitin yarisini koyarak diizgin bir
hamur yapin. Kalan sttl de yavas yavas ekleyerek, hamuru kalinlagtirin. Kalin bir tavayi yaglayip atese oturtun
ve kizginh@ini, igine bir parca hamur atarak deneyin. Hamurdan kasikla pargalar alip, tavaya atin ve tstiinde
kabarciklar belirene, dek, 2 dakika, kizartip, tahta paletle diger yizinG gevirin. Pisen ¢éreklerin sogumalarini
Onlemek igin, bir havlunun arasina koyun ve hepsi pistiginde, henliz sogumadan, tereyadi ve regel, ya da bal ile
sicak sicak servisini yapin.
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