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FRANSIZ GENEL SALCASI

1 litre salca icin:

60 gram tereyag!

60 gram un kavrularak (renk vermek igin)
1,50 (bir buguk) kilo sigir eti suyu

60 gram kiyilmig mantar

Bir demet maydanozdur

Hazirlanis sekli :

Bir tencerede yag ile unu hafifce kavurmali, et suyunu da koyarak, bir tahta kasikla iyice halletmeli ve
muitemadiyen karistirarak kaynatmali, sonra, mantar kiyintilarini ve maydanozu da ilave etmelidir.

Sayet, koyu ise sulandirmak icin kasikla azar azar et suyu katmalidir ve kevgirden gegirip, hangi yemek icin
hazirlanmis ise, Uizerine dokullp yenilmelidir.
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