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FRANSIZ ELMALI COREGI

200 grun

1/2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi kabartma tozu

50 gr margarin

50 gr pudra sekeri

1 elma, orta blyUklUkte, kabugu soyulup ortasi temizlenmis ve Kkiyilmig
4 yemek kagigi stt

Usti igin:

Biraz sut

1 yemek kasigi seker

Un, tuz ve kabartma tozunu eleyin. Margarini un ile ovusturun. Sekeri, kiyilmis elmayi ve yapisik olmayan
yumusak bir hamur yapmaya yeterli nicelikte sitl de katin. Unlanmis bir ylizeyde yogurun. 20 cm. gapinda bir
daire bicimi verip, yaglanmis ve unlanmig tepsiye koyarak Ustiine 8 parcaya bdlen gizgiler ¢izin. Uzerine fir¢a ile
sUt surdikten sonra, seker serpin. Orta isidaki firinda iyice kabarana ve kizarana dek, 20-25 dakika, pisirin.
Firindan ¢ikardiktan sonra 10 dakika bekletip, tam sogumadan tereyadi ile servis yapin.
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