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FRANKFURT SOSISI

4 corba kasigi rafine yag

3 orta boy sogan (ince dogranmis)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

2 orta boy dolmalik yesil biber (cekirdekleri ayiklanip ince kiyllmig)
1 orta boy salgalik kirmizi biber (¢ekirdekleri ayiklanip ince kiyllmig)
500 gr domates (kabuklar soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilarak irice dogranmig)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kasi@i pul kirmizi biber

1+1/2 ¢orba kasigi kirmizi biber

500 gr sosis (haglanip kalin pargalara kesilmis)

BuyUk boy bir tavada rafine yagi hafif ateste isitiniz. Yag kizinca sodan ve sarimsag@i 8-10 dakika karistirarak,
renkleri degisene kadar kizartiniz.

Yesil dolmalik biber ve salgalik kirmizi biberleri ekleyip 5 dakika karistirarak kizartiniz. Domatesleri, tuzu,
karabiberi, pul kirmizi biberi vs kirmizi biberi katip, agir ateste 25 dakika ara sira karistirarak pisiriniz.

Sonra sosisleri koyup 10 dakika daha pisiriniz. Tavayi atesten alip, bir servis tabagdina aktararak hemen servis
ediniz.

Not: Frankfurt sosisi, tereyagli sehriye yada patates piresi ile servis edilebilir
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