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FRANJKI (HIRVATISTAN)

https://www.lezzetsirri.com

200 gr.un

3 yumurta sarisi

1 corba kasigi toz seker
1 corba kasigi krem
pudra sekeri

1 paket vanilya

tuz

kizartmak icin siviyad

Unu eleyin ve derin bir kaba koyun. Yumurta sarilarini bir tutam tuz ile ¢irpin. Ortasini kuyu gibi agtiginiz unun
icine ¢irpilmis yumurta sarilarini, sekeri ve kremi ilave edin. Sert bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini
temiz bir mutfak bezi ile drterek buzdolabinda 30 dakika dinlenmeye birakin. Daha sonra hamurdan iri parcalar
kopartin ve bezeler yapin. Bu bezeleri 1-1,5 mm. kalinliginda ac¢in. Ac¢tiginiz hamurdan bir parmak kalinhginda
ince seritler kesin ve istediginiz sekli vererek, tavada kizdirdiginiz bol siviyaga atin. Altinimsi bir renk alincaya
kadar kizartip, bir kevgirle yagini slizerek servis tabagina alin. Vanilyayi pudra sekeri ile karistirip tathlarin
Uzerine serpin. Gay ve kahvenin yaninda servis yapin.
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