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FRANJKİ (HIRVATİSTAN)

https://www.lezzetsirri.com

200 gr. un
3 yumurta sarısı
1 çorba kaşığı toz şeker
1 çorba kaşığı krem
pudra şekeri
1 paket vanilya
tuz
kızartmak için sıvıyağ

Unu eleyin ve derin bir kaba koyun. Yumurta sarılarını bir tutam tuz ile çırpın. Ortasını kuyu gibi açtığınız unun
içine çırpılmış yumurta sarılarını, şekeri ve kremi ilave edin. Sert bir hamur elde edinceye kadar yoğurun. Üzerini
temiz bir mutfak bezi ile örterek buzdolabında 30 dakika dinlenmeye bırakın. Daha sonra hamurdan iri parçalar
kopartın ve bezeler yapın. Bu bezeleri 1-1,5 mm. kalınlığında açın. Açtığınız hamurdan bir parmak kalınlığında
ince şeritler kesin ve istediğiniz şekli vererek, tavada kızdırdığınız bol sıvıyağa atın. Altınımsı bir renk alıncaya
kadar kızartıp, bir kevgirle yağını süzerek servis tabağına alın. Vanilyayı pudra şekeri ile karıştırıp tatlıların
üzerine serpin. Çay ve kahvenin yanında servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:39389 • adı:Franjki (Hırvatistan) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:17.04.2024 - 05:57

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/franjki-hirvatistan-vt29335
https://www.lezzetsirri.com
http://www.tcpdf.org

