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FRAMBUAZLI SUTLAG

1 litre soguk sit

2 cay bardag kirik piring
1 litre su

3 yemek kasigi pirin¢ unu
2.5 su bardag toz seker
1 su bardagi frambuaz
2 yemek kagig1 margarin
Uzeri icin;

Frambuaz

File ve toz antepfistidi
Taze nane yapraklari

Pirinci nisastasi gidinceye kadar bol suyla yikayin. Tencereye alip Uzerine su ekleyin ve yumusayincaya kadar
pisirin. Piringler suyunu gekince sitin 3/4[2lnd ekleyin. Karistirip kaynamasini bekleyin. Bir kasede piring unu
ve kalan sutl karistinin. Tencerede kaynamakta olan piringli stitten 1-2 kepge alip kaseye ekleyin. Karistirip
tencereye ilave ederek karistirin ve 10 dakika daha pisirin. Sekeri ve yagi ilave edip karistirarak pisirin. Pirincler
iyice yumusadiktan sonra tencereyi ocaktan alin. Frambuazlar ekleyip tekrar karistirin ve kaselere paylastirin.
linmaya birakin. llindiktan sonra buzdolabina alip sogutun. tzerini frambuaz, toz ile file antepfistigi ve taze nane
yapraklariyla susleyip servis yapin.
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