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FRAMBUAZLI MUZLU TARTOLET

Hamur Malzemesi:
125 gr. tereyagdi

1 yumurta sarisi
215gr.un

55 gr. pudra sekeri
Kremasi:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi toz seker
1 yumurta

1 tath kasidi tereyad
1 paket vanilya
Uzeri Igin:

1 paket tart j6lesi
Frambuaz, muz

1. Bir kaba unu, pudra sekerini alin. Tereyadi ve yumurta sarisini ilave ederek hamuru yogurun. Zamaniniz varsa
hamurun agzini kapatip buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin.

2. Daha sonra hamuru tartélet kaiplarinizin sayisi kadar bezelere bélerek acin ve kaliplara yerlestirin. Hamurlari
ara ara g¢atalla delerek Uizerine kuru bakliyat serpistirin ve dnceden isitilmig 180 dereceli firnda 25-30 dakika
pisirin. Pisen hamurlarin Gzerindeki bakliyatlari alin ve sogumaya birakin.

3. Kremayi hazirlamak igin; un, seker, yumurta ve sutl kiiguk bir tencerede ¢irpin. Ocakta sirekli karigtirarak
muhallebi kivamini alana kadar pisirin. Ocaktan almadan tereyadi ve vanilyayi da ekleyerek karistirin ve ocagi
kapatin.

4. Hazirladiginiz kremayi tartlarin igine paylastirin.

5. Jbleyi paket Uzerindeki tarife gore hazirlayin.

6. Frambuaz ve muzlari kremanin Uzerine dizerek j6leyi meyvelerin lzerine gezdirin. Buzdolabinda sodutup
servis yapin.
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