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FOND BLANC (BEYAZ ET SUYU)

5 litre et suyu igin MALZEME :

1 adet dana incik kemigi (1 kg.)

Iriligine gbre 25 veya 35 adet tavuk kanadi veya boynu ve kanadi (1 kg,)
1/2 ¢orba kasigi tuz

1 klicUk sogan

1/4 kU¢Uk pirasa yoksa az maydanoz koki ve dali

1/4 klicUk kereviz

1 adet defne yapragi

1 dis karanfil

20 bardak su (5 litre)

YAPILISI :

Dana kemigini orta parmak uzunlungunda kiriniz

Sebzeleri temizleyiniz ve tavuk kanatlarini, kemigi bir tencereye koyup Uzerini kapatincaya kadar su doldurup
hizli ateste bir kere kaynatip atesten alarak suyunu dokip yikayiniz

Sonra Uzerine suyu ve butliin malzemeyi ilave edip bir kere kaynatiniz adir ateste kaynatarak izerine toplanacak
kopuk ve yagi alip atiniz

Ik su seviyesine bir isaret koyup kaynadidi middetce ¢ekecedi su kadar kaynar su ilave ederek iki buguk - t¢
saat kaynatip atesten aliniz, stizdrip kullaniniz
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