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FLORANSA USULU SEBZE CORBASI

30 Gr Sana Klasik

1 Adet kabak

1 Adet havug

2 Corba Kasigi un

4 Su Bardag su

15 Adet mantar

2 Adet Domates

0,5 Su Bardagi bezelye

Mantarlar yikayip kigik kiicik dograyin. Domates, havug ve kabagdi yikayip kip seklinde dograyin. Bir
tencerede su kaynatin. Bezelye, havug, mantar, domates ve kabag iyice hasglayin. Pismelerine yakin tuz ve
karabiberi ekleyin. Klguk bir tavada margarini eritin. Unu ilave ederek pembelesinceye kadar kavurun.
Kaynamakta olan sebzelere azar azar ve surekli karigtirarak ekleyin. 5 dakika daha kisik ateste pisirdikten
sonra sicak servis yapin.
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