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FLORANSA USULU LAZANYA

500 gr. hazir lazanya

500 gr. temizlenmig, haglanmis ispanak
500 gr. taze krema

300 gr. yagh kasar

50 gr. tereyad

Yeterince tuz, biber

YAPILISI:

Hazir lazanya paketinin Ustlinde yazili talimata gére hamur pargalarini tuzlu suda haslayiniz. Lazanyalar
haslarken birbirine yapismamasi igin su kaynayinca 1 veya 2 ¢orba kasigi cicekyagini suya ilave ediniz.
Lazanyalarin fazla yumusamamasina dikkat ediniz. Haglanan hamurlar 30 dakika akar soguk suda tutunuz.
Suyunu slzerek lazanyalari bir temiz havlu ile kurulayip suyunu siziiniiz. Haglanmis ispanaklari elinizle sikarak
suyunu siiziintz. Tereyagdan bir miktar saklayarak kalani ile ispanaklari hafif ateste gevirerek biraz isitiniz.
Firnna girecek bir tepsiyi yaglayarak lazanyalar-dan bir kat diziniz. Uzerine bir kat ispanak yayiniz. Ispanagin
Ustline bir kat taze krema koyup, tuzunu biberini ekiniz. Buna lazanya ve i1spanaklar bitene kadar devam ediniz.
En Uste lazanya gelecek sekilde hareket ediniz. Bolca kasar peyniri rendesi serpip, ayirdiginiz tereyagindan
parcaciklar koyarak kizgin firnda 20 dakika kadar Uzeri kizarincaya kadar pisiriniz.
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