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FLORANSA USULU KURABIYE

Yaklasik 50 adet

100 g portakal kabugu sekerlemesi,
50 g kiraz sekerlemesi,

75 g bal,

100 g tereyagi,

150 g krem santi,

175 g seker,

200 g dilimlenmis badem,

150 g biter ¢ikolata

1. Sekerlemeleri ince kiyin.

2. Finni 200 derecede isitin.

3. Ball, tereyagi, kremayi ve sekeri bir tencerede devamli karigtirarak orta sicaklikta 5 dakika pisirin. Bademleri
ilave edip 5 dakika daha pisirin. Portakal sekerlemesini katin, 3 dakika isitin. Son olarak kirazlari ekleyin.

4. Malzemeyi katli bir tepsiye sidrin. Firnda 12 dakika altin sarisi oluncaya kadar pisirin. Soguduktan sonra
tepsiyi ters cevirip kaldirin. Kurabiyeleri 3 cm genigliginde serit halinde, sonra baklava seklinde kesin.

5. Gikolatayi eritip bir posete doldurun, posetin ufak bir kdsesini kesin. Kurabiyeleri ¢ikolata ile sUsleyin.
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