—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FLORANSA KURABIYESI

75 gr surup

75 gr tereyagi

25grun

25 gr. ¢ekirdeksiz kuru Gztm
50 gr kiraz sekerlemesi, kiyllmig
50 gr kiyilmis badem

1 cay kasigi limon suyu

100 gr ¢ikolata

Bir, iki tepsiyi yagl kagitla kaplayin. Surup ve tereyagini bir kaba koyarak yag eriyene dek hafif ates Ustlinde
tutun. Unu eleyip, tereyagina iyice yedirin. Uzim, kiraz sekerlemesi, badem ve limon suyunu da ekleyin. Karigim
soguyana dek bekledikten sonra aralarinda yayllmalari i¢in bosluk birakarak kasikla karigsimdan alip tepsilere
koyun. Orta i1sidaki firinda 15 dakika, Ustleri kizarana dek pisirin. Firindan ¢ikarip, 5 dakika tepsilerde
beklettikten sonra palet bigagi ile tepsilerden alip, sogumaya birakin.

Cikolatayi kliclk parcalara bélup, eriyene dek sicak su Ustlne oturttugunuz bir kabin iginde tutun. Cikolatay!
biskuvilerin alt ylzlerine sirdikten sonra ¢atalla desenler ¢izip, ¢ikolatanin donmasi i¢in birakin. Yaklasik 10
adet cikar.

© lezzetler.com tarif no:50895 « adi:Floransa Kurabiyesi « gdnderen:Berrin37 « indirme tarihi:24.04.2024 - 06:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/floransa-usulu-kurabiye-vt14045
http://www.tcpdf.org

