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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIYONK TATLISI

https://www.elele.com.tr

2 cay bardagi yogurt

1 yumurta

1 yemek kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi irmik
1 paket kabartma tozu
8 cay bardagi un
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Serbeti igin:

800 g toz seker

2.5 su bardagi su
Yarim limon suyu

Uzeri igin:

Toz Antepfistigi

Iri kinlmig ceviz

Serbeti hazirlamak igin toz seker ve suyu bir sos tenceresinde kaynatin. Seker tamamen eriyince limon suyunu
ilave edip 7-8 dakika daha kaynatin. Daha sonra serbeti ocaktan alip sogumaya birakin. Hamuru igin yogurt,
yumurta ve tereyagdini genis bir karigtirma kabina alin ve puriizsiiz bir kivam elde edinceye kadar bir mikser
yardimiyla ¢irpin. Irmik, kabartma tozu ve unu ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde
yogurun. Hamuru hafif unladiginiz tezgah Gizerine alin. Bir merdane yardimiyla agarak seritler kesin. Seritleri
tekrar keserek dikdértgen parcalar elde edin. Dikddrtgenleri ortadan sikistirarak fiyonk sekli verin. Fiyonk
hamurlari isitiginiz aygigek yaginda kizartin. Kagit havlu tizerine alarak fazla yagini gektirin. Hamurlari soguyan
serbetin igine atarak 3-4 dakika bekletin. Slizerek bir servis tabagina alin. Uzerini toz antepfistidi ve iri kirllmig
cevizle susleyerek servis yapin.
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