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FIYONK CORBASI

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Corbaigin:

150 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi salca

6 su bardagi su

Hamur yogrulur, bol unlu zeminde, oklavayla bicak sirti kaliniginda agilir. Sonra 3*3 blyukliginde kare kare
kesilir. Karelerin ortasindan blzlsgtlrerek fiyonk gekli verilir. Bir kagit haviunun tizerine unuyla birlikte konur,
kisa slre kurumasi sadlanir. Bu arada ince kiylmis sogan tereyaginda pembelestirilir. Uzerine kiyma eklenir.
Kiyma suyunu birakip ¢ekince sal¢a eklenir. Tuz ve sicak su ilave edilir. Gorba kaynamaya baslayinca fiyonklar
atilir. Fiyonklar ¢orbanin yiiziine ¢ikinca olmus demektir.
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