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FISTIKLI YESIL PASTA

250 Gr Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

2 Su Bardagi un

2 Su Bardagi seker

6 Adet yumurta

3 Yemek Kasidi sos i¢in fistik ezmesi
1 Su Bardag sos i¢in sit

1 Paket kabartma tozu

1 Paket sos icin kremsanti

2 Su Bardagi sos igin yer fistig
2 Yemek Kagidi yerfistigi

6 yumurtayi tozsekerle iyice girpin.icine erimis margarini atip karigtirin.Fistiklari mikserde un haline gelene kadar
kiyin, tozseker ve yumurta karigimina ilave edin. Kabartma tozu, vanilya ve unu da ilave edip ¢irpin. Bu karigimi
yaglanmis firin kabina koyun.170 derecelik firnda 35-40 dakika pisirin.Krem santiyi 1 bardak sttle ¢irpip
buzdolabinda 30 dakika bekletin. Soguyan keki ortadan enlemesine kesip igine énce krem santi, sonra fistik
ezmesi sUrin.Krem santinin kalanini spatula yardimiyla kekin Gzerine surlp fistikla kaplayin.
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