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FISTIKLI VE YABAN MERSINLI BISCOTTI

300 gr elenmis un

165 gr toz seker

1.5 tath kasig1 kabartma tozu

3 yumurta

1 paket vanilya

2 yemek kasigi margarin

130 gr kurutulmusg yaban mersini
140 gr tuzsuz antepfistig

Firini 160 dereceye ayarlayin. Un ve kabartma tozunu gukur bir kabin igine eleyin. Sekeri ekleyip harmanlayin.
Yumurtalar, vanilya, yaban mersini ve fistiklari ekleyip unlanmig tezgahta iyice yogurun.

Yogdurdudunuz hamuru 2 esit pargaya ayirin ve 20 cm uzunlugunda yuvarlayin.

Yagl kagit Gzerine yerlestirip kizarincaya kadar yaklasik 30dakika pigirin.

Firindan alip sogumaya birakin. Keskin bir bigcakla 3 mm kalinhiginda dilimlere ayirin ve yaglh kagit Gzerinde
tekrar firinda kizarincaya kadar 8-10 dakika pisirin. Firindan alip soguttuktan sonra servis yapin.
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