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FISTIKLI VE CIKOLATALI KARE KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 su bardag antepfistigi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 paket sltsuz gikolata (90 gr)

Yumurta, seker mikserle bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine fistik digindaki malzemalar katilir, karigtirilir. En

son iri dévilmus fistik eklenir, tahta kasikla karistirilir. Yaglanmis kare firin kabina dékdlir. Onceden isitilmig 175
derece firinda 45 dakika pigirilir. Firindan ¢ikip ihyinca Gzerine eritilmis ¢ikolata gezdirilir. Cikolata donunca kare

kare kesilir, servise sunulur.
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