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FISTIKLI UZUMLU PASTA

1 su bardag antepfistigi

1.5 su bardagi pudra sekeri
200 gr margarin

4 yumurta

1 su bardagi un

1 paket vanilya

400 gr siyah Gizim

Yarim limon suyu

Krema igin:

2 yumurta sarisi

2 kahve fincani pudra sekeri
2 ¢orba kagigi misir unu
Yarim su barda@i portakal suyu
Yarim su bardagi sicak sut

Fistiklarin i¢ kabuklarini kolayca soymak igin ilik suda bekletin. Stzip kabuklarini soyun. Pudra sekerinin
yarisini ve fistigi robota alip iri taneli kalacak sekilde ezin. Firini 180 dereceye ayarlayin.

Margarin ve kalan pudra sekerini genis bir kaba alip krema kivamini alincaya kadar mikserle ¢irpin. Yumurta,
un, vanilya ve fistikl karigimi ilave edip tim malzemeleri birbirine yedirinceye kadar iyice karistirin.

20-22 gapinda yuvarlak tart kalibini yagh kagitla kaplayin. Hazirlaj diginiz karigimi kaliba dokdiip sicak firinda 40
dakika pisirin. Sogumaya birakin. Uzimleri yikayip tencereye alin. Limon suyunu ekleyip koyulasincaya kadar
pisirin.

Krema icin; yumurta sanlar pudra sekeri ve misir ununu ¢irpin Portakal suyu ve siitl ekleyip iyic karistirin ve
kisik ateste koyulasinca ya kadar pisirin. Kremayi kekin Gzerine yayip Gztmleri dizin. Pudra sekeri ve nane
yapraklariyla susleyip servis yapin.
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