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FISTIKLI TULUMBA TATLISI

MALZEMESI

250 gr.un

3 su bardagi seker
125 gr. margarin

4 yumurta

biraz fistik ici
yarim limon

1 kasik seker

1 fiske tuz

YAPILISI

3 su bardagi seker, 1,5 su bardadi su, yarim limon suyu ile serbetinizi hazirlayiniz, bir tencereye 1,5 bardak
suyu, 125 gr. margarini, 1 kasik tozsekeri, tuzu koyup kaynatiniz. Su kaynaymca igcerisine unu dékip hizla
karistirarak hamur yapiniz ve ates Ustiinde 10 dakika pigiriniz. llik hale gelen hamura 4 yumurta kirip iyice
yogurunuz. Bundan merdane kaliniginda ruleler yapiniz. Bu ruleleri 1 parmak uzunlugunda kesip bigakla
etraflarina gizik yapiniz. Kizgin yagda iyice kizartiniz ve hepsini soguk suruba atiniz. Surubun dibine ¢ékenleri
servis tabagina alip Ustind ¢ekilmis fistik ile sisleyip servis yapiniz.
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