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FISTIKLI TAVUKLU BOREK

Hamuru igin:

2.5 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim paket kabartma tozu
1 yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

200 gram tavuk gégus eti
3 sap taze sogan

4 corba kasigi dolmalik fistik

Oncelikle hamuru yogurmak igin tiim malzemeyi bir kabin igine alin ve yumusak bir hamur olana dek yogurun.
Finn kabini yaglayip Gzerine fistiklarin yarisini serpin ve hamuru bu firin kabinin her yerine giizelce ddseyin.
Uzerine haglanmig tavuk etini iri parcalar halinde yerlestirin. Taze sodani da irice dograyip yerlestirin. Diger bir
tarafta yumurta, sit ve unu ¢irpin. Bu karigimi tepsiye yerlestirdiginiz tavuk etlerinin Gzerine dékin. Kenarlardan
tasan hamuru ige kapatip 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirip firndan alin. Dilimleyerek servis yapin.
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