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FISTIKLI SOBIYET (GAZIANTEP)

40 ml. siviyag

50 ml. yogurt

1 adet yumurta
100 gr. antepfistigi
350 gr.un

500 gr. toz seker

Unu, Yag, yodurdu, yumurtayi karigtirin, antepfistigini robattan ¢ekin yarisini hamura katip yumusak bir hamur
yapin. Hamuru dinlendirin ikiye bolin her pargayr merdane ile ince agin, yufkalari 6 santimlik karelere kesin.
Karelerin icine bir gay kasigi antepfistigi koyun Uc¢gen katlayin. Isi biyen tGg¢genleri yagl tepsiye dizin. Tepsiyi 200
derece 6nceden isitilmig firina stirtin, 25 dakika pisirin. Bu arada serbeti hazirlayin. Yarim kilo sekeri yarim kilo
suda kaynatin, koyulaginca alin. Sicak serbeti sogumus sdbiyetlerin Gzerine dékin, soguyup ¢ekince servis

yapin.
ML® Sobiyet icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:7192 « adi:Fistikll Sobiyet (Gaziantep) « génderen:glclk « indirme tarihi:19.09.2024 - 14:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistikli-sobiyet-gaziantep-vt5636
https://tr.ml.md/sobiyet-vt1247
http://www.tcpdf.org

