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FISTIKLI POGACA TATLISI

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 paket margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su bardag antepfistigi
1 adet yumurtabeyazi

1 cay bardagdi toz seker
Serbet icin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Margarin eritilir, (izerine diger hamur malzemeleri eklenir. Ele
yapismayan kivamda bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir. Unlu zeminde ¢ay tabadindan
kiicUk aglilir. Kenarina yeteri kadar i¢ konur ve pogaga seklinde kapatilir, kenarlarina bastirilir. Yaglanmig tepsiye
dizilir. Onceden i1sitilmis 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Sicakken soguk serbet gezdirilir.
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