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FISTIKLI PATLICANLI MAKARNA

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Kalem Makarna
1 adet bostan patlican

10 gram ¢am fistiJ

1 gorba kagigi parmesan peyniri

Sosu l¢gin :

6 dis sarimsak

10 adet domates

1/2 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1/2 demet feslegen

2 tath kasigi toz seker

Tuz, karabiber

Kizartmak Igin :

Altin Hasat Riviera Zeytinyagi

Sos icin domateslerin kabugunu soyup dograyin. Feslegeni kiyin. Sarimsaklar ezin. Zeytinyagi, karabiber, tuz,
tozseker, sarimsak, domates ve feslegeni karistirip 12 saat buzdolabinda dinlendirin. Patlicani kiip dograyin. 30
dakika tuzlu suda bekletip iyice stizdiikten sonra kizgin yagda kizartin. Mutfak havlusunda fazla yagini ¢ektirin.
Makarnayi diri kivamda haglayin. Hazirladiginiz sosla karistirin. Patlican ve yagsiz olarak tavada kavrulmusg
fistiklart makarnanin tizerine ekleyin. Feslegen ve kiyllmig parmesan peynir pargalarini ilave edin. Bekletmeden
hemen servis yapin.

ML® Patlicanli Makarna icin tiklayin
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