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FISTIKLI MUZLU PASTA

1 adet ¢ikolatali pasta tabani
300 gram bitter ¢ikolata

1 su barda@i sekerli kahve
2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyad

1 paket vanilya

1 paket kremganti

1 cay bardagi kiyilmis fistik

Cikolatalar eritip bir kaba alin. Kremasi igin sitd, kakaoyu, yumurta sarisini, unu ve sekeri bir tencereye alip
¢irparak koyuslasincaya kadar ocakta pisirin. Bu karisimi ocaktan alip i¢ine ezilmis muzu, tereyagdini ve vanilyay!
ekleyip sogumaya birakin. Daha sonra servis tabagina aldiginiz pasta kekini gekerli neskafe ile islatin. Bu
parcanin Uzerine kremayi tepeleme yerlestirin. Uzerine diger keki koyup yine kremayi siriin. Uzerine kakao
serpebilirsiniz. Ya da erimis ¢ikolatay! da dékip hazirlayabilirsiniz. Bol kiyilmig fistiklarla stsleyip ikram edin.
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