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FISTIKLI KURABIYE

1 su bardagi misir nisastasi

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi ince ¢ekilmis antepfistig igi
2 corba kagiJ! tahin

2 ¢orba kagsigi krema

1 cay bardadi pudragekeri

Misir nisastasini, unu, kabartma tozunu, vanilyayi, ince ¢ekilmis antepfistigini ve pudrasekerini gukur bir kapta
harmanlayin. Kip kip kesilmis soguk tereyagdini ve kremayi ilave edin. Yumusak kivamli bir hamur elde edene
dek yogurun. Hamurdan kiguk bir ceviz blyUkliginde pargalar kopartin. Avucunuzda yuvarlayip yaglanmig firin
tepsisine aralikl olarak dizin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika pigirin. Firindan alin, istege
gbre Uzerine ince ¢ekilmig fistik igi serpebilirsiniz.
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