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FISTIKLI KEBAP

125 gram kuzu eti (bosluk kismindan)

50 gram (bir buguk gorba kagsidi) antepfistigi
Tuz

2 adet sivri biber

1 adet domates

Eti robotta irice ¢ekin. Bir kaba alip Uzerine antepfistig ve tuz ekleyin. Elinizle cok hafif yogurun. Daha sonra alti
parcaya ayirin. Her pargayi rulo yapip sise gegirin. Ortasina hafifge bastirarak iplik makarasi sekline getirin.
Mangal atesinde pismeye birakin. Diger taftan, sumakli sogani hazirlayin. Pisen kebabi tabagda alin. Sumakli
sogan, bulgur pilavi, kézlenmis biber ve domatesle birlikte servis yapin.
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Fotograf "maskeli" tarafindan génderildi. 04.02.2021
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