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FISTIKLI KEBAP (ACI SOSLU)

2 Yemek Kagidi (sos i¢in) domates salgasi

1 Cay Bardagi (sos i¢in) su

1 Yemek Kasigi (sos i¢in) biber salcasi

500 gr yagsiz kiyma

100 gr (sos i¢in) sana kase

5 Corba Kasigi cam fistigi(iri ¢ekilmig)

2 Yemek Kasidi (sos i¢in) nisasta

1 Yemek Kasigi (sos i¢in) pul biber

2 Dis (sos icin)dévilmis sarmisak

150 gr kuyruk yagi(robotta nohut blyikligtnde cekilmis)

Robotta nohut biyikliginde ¢ekilmis kuyruk yagina tim malzememize yetecek kadar tuzu ekleyip karstiriyoruz
tuzu iyice yedirdikten sonra kiymayi ve ¢gam fistigini koyup iyice karistiriyoruz ve kiymamizi dinlenmesi igin
buzdolabinin en alt kisminia koyuyoruz. Ayri bir tavada sos i¢in malzemelerimizin hepsini yag hari¢ koyup iyice
karistirlyoruz sonra ocagin tzerine koyuyoruz yagimizida ekleyip orta ateste sirekli karistirarak pisiriyoruz
sosumuz hazir dolptan kiymamizi ¢ikarip kalin sislere ceviz blyukliginde kiymalar yuvarlayip pespese
takiyoruz ve mangalda iyice pisiriyoruz servis yaparken tabagin yanina sosumuzla birlikte kdzde pisirecegimiz
yesil biberlede servis yapabiliriz.
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