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FISTIKLI KAYMAKLI KATMER

Hamuru igin:

1 su bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

3- 4 su bardagi un
Aldigi kadar su

Iciigin:

200 gram kaymak

100 gram antepfistigi

1 su bardagi seker

4 corba kasigi tereyagi

Oncelikle derin bir kabin icine tuzu, unu ekleyip karistrmaya basglayin. Uzerine yavas yavas su ekleyip iyice
homojen bir hamur olana dek yogurun. Bu hamuru bezelere ayirip bir kabin igine alin ve tizerine sivi yag dokin.
Hamurlar iyice yaglansin. Bu sekilde bir gece bekleyebilir. Ya da en az 25 dakika kadar dinlendirin. Igi i¢in de
kiyilmig fistiklari kaymak, seker ve yag ile karistirin. Hamuru oldukg¢a ince bir sekilde agip Uzerine elinizle
tepsideki yagdan gezdirin ve her tarafina yayin. Kaymakl fistikli karisimdan paylastirip kat kat katlayin.
Hamurun kalanini da Gizerine kapayip kenarlardan sikica kapatin. Tavada ya da firinda pisirip ikram edin. Sicak
sicak servis tabagina alin. Bu hamurdan ayni zamanda Bosnak béregi de yapilir bilginiz olsun. Yani hamur yagin
icinde bekledidi icin cok glizel aciliyor. Agilirken de yirtilmiyor. Hem tath hem tuzlu ikramlarin harika bir
hamurudur bu.
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