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FISTIKLI KAYISILI PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Gorba Kasigi dolmalik fistik
3 Bardak sicak su

10 Adet kuru kayisi

2 Bardak Pirinc

1 Tath Kagi§i tuz

Piringleri iyice yikayip yaklasik 20 dk.sicak suda bekletin.kayisilar bol suda yikayip,dograyin.dolmalik fistiklari
yagsiz tavada hafifce pembelestirip 1 kaseye alin.2 yemek kasigr margarini bir tencerede eritin.pirincleri stizip
tencereye ilave edin.bir slire kavurduktan sonra kaynar suyu ve tuzu ilave edin.suyunu bir miktar ¢cekince
fistiklari ve kayisilari ilave edin.kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pigirin.
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