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FISTIKLI KASIK HELVASI

8 kisilik Gerekli malzeme:

500 gr irmik

300 gr margarin

3 su bardagi toz seker

1 su bardagi ince ¢ekilmis antepfistidi,
7 bardak sit

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 SUtU sekerle birlikte tencereye alip kaynatin. 2 Ayri bir tencerede yagi eritip irmi@i kavurun, irmik tane tane
olunca antepfistigini ilave edin 1 dakika daha kavurun.

2 Sekerli stth ekleyip karnstirdiktan sonra kapagdini kapatin. Kisik ateste helvanin gekmesini bekleyin.

3 10 dakika dinlendirdikten sonra kasikla sekillendirerek servis tabagdina alin. Antepfistigi ve pudra sekeriyle
sUsleyip servis yapin.

ML® Fistikli Cevizli Helva icin tiklayin
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