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FISTIKLI KADAYIF

250 gr. kadayif

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
150 gr. antepfistigi

Serbeti igin:

4 su bardagi su

2.5 su bardagi seker

1 adet limonun suyu

Kadayifi tereyagiyla harmanlayin ve bir kismini tezgaha yayin. Bir kdsesine kiyilmis fistigi koyup rulo seklinde
sarin. 200 derece isitilimis firnda 20 dakika pisirin. Serbeti igin su ve sekeri 10 dakika kaynatin. Ocaktan alip
limon suyu sikin ve sogutun. llik kadayifin Gzerine soguk serbeti dékin.
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