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FISTIKLI GULLAGC

10 adet glllag yapragi

1 litre st

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi kiyilmis fistik
3 ¢orba kagsiJi gulsuyu

3 adet muz

1 paket kremsanti

Sekeri ve siitli bir tencerede 1sitin. Uzerine glilsuyunu dékiip ocaktan alin. Bu karisimla giillag yapraklarini teker
teker i1slatin. Her bir yapragin igine de fistiklari paylastirin. Kremsantiyi az suyla ¢irpip ve koyu bir krema haline
getirin. Igine rendelenmis muzlari ekleyin. Bu karigimi da islatiimig ve fistik serpilmis gillag yapraklarinin igine
paylastirin. Katlayip derin bir kabin i¢ine dizin. Kalan sitl de tzerine dékip sogumaya birakin. Stl ¢ok ¢ekerse
servis yapmadan énce bir miktar sekerli stitl Uzerine gezdirip soguk olarak ikram edin.
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