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FISTIKLI ELMALI KEK

4 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yer fistigi
Yarim paket margarin
1 cay kasigi rende limon kabugu
1 cay kasigi vanilya

1 paket kabaetma tozu
1 su bardag st

3 su bardagi un

Uzeri igin:

3 adet iri elma

2 corba kasigi bal

1 tath kasidi targin

Yumurtalar ve seker mikserle 5 dakika cirpilir. Uzerine fistik digindaki malzemeller katilir, karigtirilir. Sonra
kavrulmamamig, iri dovilmus fistik katilir. Yaglanmug firn kabina dokalir. Uzerine dilimlenmig elmalar siki siki
dizilir. Bal gezdirilir, targin serpilir. Onceden isitilmis 170 derece firinda 35-40 dakika pigirilir. Kare keserek
servise sunulur.
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