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FISTIKLI GITIR TATLI

15 adet baklava hamuru

1 su bardagdi kiyilmig ceviz

1 su barda@i kiyilmis antepfistigi
1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 cay bardagi ¢ig krema

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Firin tepsinin dibine tereyadi siirlin. Tepsiye baklava hamurundan 3 kat dizin. Kenarlarindan fazla gelen
kisimlarini kesip, tekrar Ustiine koyun. Kasenin igine sekeri, kiyllmig cevizi ve fistigi koyup karigtirin. Igine ¢ig
kremay! ekleyip harmanlayin. Baklava yufkasini kat kat tepsiye koyup aralarina da bu karisimdan koyun.
Tepsinin en Ustline 3 adet yufkayi yerlestirin. Eritilmis tereyadini da tzerine gezdirin. 190 derecedeki firinda
25-30 dakika pisirin. Firindan alip isterseniz Uzerine ilik haldeyken bal gezdirip sogumasini bekleyin.
Dilimleyerek ¢ay veya kahve yaninda sunun.
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