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FISTIKLI CEVIZLI TART

125 Gr Sana Klasik

0,5 Su Bardagi toz geker

1 Su Bardag I¢i icin:Toz seker
1 Su Bardagi krema

2,5 Su Bardagi un

1 Adet yumurta sarisi

1 Adet yumurta

1 Su Bardag ceviz

Hamur i¢in cukur bir kabin icerisinde, yumurta sarisi, toz seker, oda sicakliginda bekletilmis margarini elinizle
iyice karistinin. Unu azar azar ekleyerek yogurun. Hamurun Gzerini érterek 20 dk bekletin. Hamuru 36 es
parcaya ayirip, elinizle yuvarlayin ve Gzerine merdane ile bastirarak tartoletlerin igini kaplayacak buiyUklige
getirin. Kaliplarin igerisine yerlestirin ve kenar kisimlarini diizeltin. 180 dereceye ayarlanmis firinda tartoletleri
pembelesinceye kadar pisirip, firndan ¢ikarin. Kenarda bekletin. I¢ malzemesi igin toz seker, krema, yumurta ve
ceviz icini bir kapta ¢irpin. Bu karigimi tartoletlerin icerisine kasikla doldurun. Firinda 10 dk daha pisirin. Sonra
Uzerlerini fistik ya da bademle sUsleyip, servis yapin.
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