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FISTIKLI CEVIZLI LAHANA KAVURMASI

1 klicUk boy beyaz lahana
2 kuru sogan

1pk dolmalik fistik

1pk kus Uzimu

2 kaslk sana yagi

1 kirmizi biber

yeterli pul biber,tuz

1 kasik salca

1 avug ceviz

1 kasik margarine fistiklari ilave ederek pembelesene dek kavurun.

Soganlar piyazlik dograyarak, fistiklarla bir kavurmaya devam edin.Salgayi ekleyip karistirin.

Lahanay yapraklarina ayirarak bol suda haslayip ince ince kiyip sogan ve fistiklara ekleyin.

Tuz, kirmizi pul biber ve kus Gzumleri ilave ederek, arasira karigtirarak kavurun. Tuzla lezzetlendirin. servis
tabagina aldiktan sonra etrafini iri 8gutulmus cevizle stsleyip servise sunun.
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