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FISTIKLI BISKUVI

250 gr. un (8 gorba kasigr)

1/2 paket margarin

125 gr. pudrasekeri (3 gorba kasigr)
1 adet yumurta

50 gr. ¢ekilmis yer fistigi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi kakao

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, yagdi, yumurtay, etrafina pudrasekerini, fistigin yarisini ve kabartma tozunu koyup, hepsini
karistirarak bir hamur yapiniz.

Hamuru 10-15 dakika dinlendiriniz.

Dinlenen hamuru yarim cm. kalinliginda aginiz.

Kaliplarla gesitli sekillerde kesiniz.

Ortalarini parmakla bastirip, kakaolu hamurdan kiguk bir par¢a koyunuz.

Tepsiye aralikli dizip, Uzerlerine iri dogranmig findik serpiniz.

Orta isili firinda altini ve Gstini pembe renkte pisiriniz.

Not: Kakaolu hamuru yapmak i¢in, hamurdan yumurta buyUkligtnde parca alip, bunun icerisine kakao koyarak
kakaolu hamur yapilmig olur. Béylece bisklvileriniz stsli ¢igek gibi olur.
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