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FISTIKLI BAKLAVA

Bir paket baklava yufkasi
4 corba kasigi tereyagi
300 gram kiyilmisg fistik
150 gram tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

2 corba kasig gul suyu

Baklava yufkasini az miktarda eritilmis tereyagiyla islatip 10 tane Ust Uste firin kabina yerlestirin. Igmalzemeyi
ince kiyllmig fistigi Gzerine bolca serpin. Kalan tereyagini dokun. Tekrar baklava yufkasi ve findik olarak kat kat
firn tepsisine dizin. Kare seklinde kesip Uzerine tereyagi gezdirip firina verin. 25 dakika 200 derecede pigirin.
Firindan ¢ikinca kaynattiginiz ve biraz iinmis olan sitle hazirladiginiz serbeti Gizerine dokiin. Serbeti gekince
servis tabagina alin.
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