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FISTIKLI BADEMLI KURABIYE

Malzemeler:

175 gr. margarin

250 gr. un (1+3/4 su barda@)
1 limon kabugdu rendesi

600 gr. badem ezmesi

75 gr. antepfistig (cekilmis)
Acmak igin un

1 yumurta

1 yumurta sarisi

100 gr. ¢i§ badem (soyulmus)

Yapiligt:

Tezgaha doktligindz unun ortasini cukurlastinn. Margarini parga parca kenarina koyun, 6 yemek kasigi su ve
limon kabugu rendesini ortasina koyup ¢abucak yogurun ve top yaptiginiz hamuru seffaf folyoya sararak 1 saat
buzdolabinda dinlendirin. Badem ezmesini déviimus antepfistiklariyla yogurun. 4 esit pargaya bélip her birini
25 cm. Uzunlugunda rulolar yapin. Dinlenmeye biraktiginiz hamuru tekrar yogurun, 3 mm. Kalinliginda 48x30
cm. Blyudklaginde agin. A¢tiginiz dikddértgen hamuru 4 esit pargaya (30x12) kesin. Yumurta ve yumurta sarisini
¢irpin, hamurlarin Gzerine sirin. Her parcanin ortasina badem ezmesi rulosu koyup, Uzerlerine hamuru sikica
sarip, u¢larini kapatin. Ek yerleri alta gelecek sekilde tepsiye dizin, Gzerlerine yumurta strtin. Bademleri
yarimsar cm. Arayla Uzerlerine yerlestirip 180 derece (sicak) isitilmig firinda 25-30 dk. pisirin. Biraz soguduktan
sonra bademlerin aralarindan kesin.
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