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FISTIK KREMALI KAKAOLU KEK

2 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

80 gram bitter cikolata

1 cay bardagi sivi yadi

1 cay bardagdi kiyilmis findik
Kremasi icin:

1 su bardagi kiyilmis findik
1 su bardag ¢ig krema

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi pudra sekeri

Derin bir kabin igine yumurtalari kirip ¢irpin. Uzerine sekeri, unu ve kakaoyu ekleyip karistirin. Sivi yagdi ve
kiyilmis findigi da ilave ederek kek karisimini hazirlayin. Koyu olursa 1 ¢ay bardadi kadar su ekleyip boza
kivamina getirin. Dikddrtgen kek kalibina dékip 180 derecedeki 20 dakika kadar pisirin. Bu arada kremsanti,
siit ve pudra gekerini ekleyerek koyu bir krema yapin. Dilimlenmig keklerin Gzerine de fistiklari paylagtirip
Uzerine top top kremsantiyi yerlestirin. Uzerine erimis cikolatadan sekiller yapip dondurun ve siis olarak kullanin.
Bal ya da karamel sosla susleyip servis yapin.
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