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FISTIK EZMELI VE PIRINCLI KURABIYE

1 kahve fincani esmer seker
1 kahve fincani seker

1 kahve fincani margarin

1 kahve fincani fistik ezmesi
2 yumurta aki

1-1/2 su bardagi un

1 cay bardagdi yulaf

1 kahve fincani piring kepegi
3/4 gay kasigi kabartma tozu
1/4 cay kasigi tuz

1 cay bardagi kii¢ik yuvarlak gikolata

Firini nceden 220 derece isitin. Esmer seker, seker, margarin, fistik ezmesi ve yumurta akini genis bir kaseye
koyup mikser ile karistirin. Baska bir kaseye un, yulaf, piring kepegi, kabartma tozu ve tuz ilave edip bunu seker
karisimina ekleyin. Cikolata pargalarini ilave edip kanstirin. Bu karisimdan 1 ¢ay kasidi dolusu pargalar alip 5er
cm ara ile finn tepsisine dizin. 220 derece isitilmig firinda kurabiyeler Gzerleri kizarana dek yaklasik 8-12 dakika
pisirin. Pisince firin tepsisinden bekletmeden ¢ikarin ve sogumaya birakin. Yaklasik 30 adet kurabiye elde edilir.

ML® Fistik Ezmesi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2153 « adi:FISTIK EZMELI VE PIRINGLI KURABIYE » génderen:Hig Kimse « indirme tarihi:28.03.2024 - 12:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistik-ezmeli-ve-pirincli-kurabiye-vt1813
https://tr.ml.md/fistik-ezmesi-vt1689
http://www.tcpdf.org

