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FISTIK EZMELI KURABIYE

Malzeme:

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 adet yumurta

125 gram Bizim Mutfak Margarin
1,5 cay bardag Tozseker

2 corba kasigi yogurt

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Ic Malzeme igin :

3 corba kagsiJ! fistik ezmesi

2 ¢orba kagsiJi toz antepfistidi

Yumurta, margarin, tozseker ve vanilyay derin bir kaba alip mikser ile iyice ¢irpin. Un ve kabartma tozunu
eledikten sonra karisima ilave edip yogurun. Hamuru merdaneyle 0,5 cm kalinliginda agin. Uzerine fistik ezmesi
sirdlkten sonra antepfistigi serpin. Hamuru rulo seklinde sarip buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Hamuru
dolaptan gikardiktan sonra keskin bir bigakla dilimleyin. Kurabiyeleri yaglanmig ya da yagl kagit ile kaplanmig
firin tepsisine aralikla dizin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 25 dakika pisirin. Tepside soguttuktan sonra
servis yapin.
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