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FISTIK CORBASI

3 Corba Kasigi un

1 Gorba Kagig Uzeri igin; sana mutlu aile
1 Adet TERBIYESI ICIN: Yumurta Sarisi
50 gr dolmalik fistik

0,5 Gorba Kasigi limon

3 Tath Kasigi yeteri kadar tuz

6 Su Bardagi et suyu

3 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile

Bir kapta sana yagini eritin. Dolmalik fistiklari igine ilave ederek kavurun. Fistiklari yakmadan bagka bir kaba
alin. Ayni yagda unu kavurun. Yavas yavas karistirarak i¢ine et suyunu ilave edin. Uzerine tuzu ilave edin.
Fistiklari robottan gegirerek ilave edin (robot yoksa tokmakla ezebilirsiniz ) ve bir stire kaynatin. Bir kapta
yumurta sarisi ile limon suyunu ¢irpin. Igine gorbadan bir kepge alip ilave ederek ilindirin. Tencereye koyarak bir
tasim kaynatin. Bir kapta sana mutlu aileyi kirmizi biberle yakin, ¢gorbanin Gzerinde gezdirin. limon dilimi ile sicak
olarak servise sunun

© lezzetler.com tarif no:76650 « adi:Fistik Gorbasi « gdnderen:nivide « indirme tarihi:20.09.2024 - 01:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistik-corbasi-vt56590
http://www.tcpdf.org

