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FIRKIYE (MARDIN)

1 kg iri kugbasgi

1 kg badem c¢aglasi

1 corba kasigi salca

6 adet taze sogan

1 demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber
1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet limon

Kofte icin:

300 gr kiyma

1 corba kasigi piring

1 ¢orba kasigi ince bulgur
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

Et tencereye konur, kendi suyuyla kisa slre kavrulur sonra tereyagi eklenir. 10 dakika kadar pisirlir. Salca, 4 su
bardad su, tuz eklenir. Yarim saat kadar haglanir. Bu arada kdfte malzemesi yogrulur. Misket kadar kofteler
yuvarlanir. Kaynamakta olan yemege ¢agla ve kofteler atilir. 10 dakika sonra iri dogranmis sogan, Kiyilmig
maydanoz, pul biber katilir. Kapak kapatilir. 5 dakika sonra limon suyu ilave edilir ve atesten alinir.
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